
ZOLLERN - FEST - BÜFFET
(ab 30 Personen – im Gartenhaus nach Absprache)

Rinderconsommé mit Nocken und Gemüse
  oder 

 Süsskartoffel-Möhren-Suppe (vegan)
 ***

Dreierlei vom Lachs
(Räucherlachs-Bruscetta, Quiche mit Räucherlachs und Lauch, Lachs-Crepes-Röllchen)

Carpaccio vom Kalbstafelspitz mit Kräuter-Vinaigrette
Hausgemachte Terrine mit Champignons, Brokkoli und Kohlrabi (vegan)

Crevettencocktail im Chicoreeblatt
Kirschtomatensalat mit Mozzarella-Minis (vegetarisch)

Pumpernickeltaler mit Hummuscreme (vegan)
Eisbergschiffchen mit Waldorfsalat (vegetarisch)

*************

Roastbeef aus Südamerika
mit Kräuterkruste und Sauce Bearnaise

(von unserem Koch am Büffet tranchiert) 
***

Saltimbocca vom Fischfilet
auf tomatisierten Reisnudeln

***
Kleine Kalbsrouladen

auf Champignon-Lauch-Gemüse
***

Königinnenpasteten
gefüllt mit Waldpilzragout (vegan)

Rosmarinkartoffeln, Kartoffelgratin 
und frisches Marktgemüse mit Sauce Hollandaise

**************

Schoko-Trüffel-Mousse (im Weckglas angerichtet)
Kleine Windbeutel mit Kirschen und Sahne

Illuminierte Eisbombe mit exotischen Früchten
***

Käseauswahl
Westfälisches Landbrot, Kräuterbutter und Schnittlauchdip

€ 47,50 p.P. 


