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ZOLLERN - FEST - BUFFET

(ab 30 Personen — im Gartenhaus nach Absprache)

Rinderconsommé mit Nocken und Gemuse
oder
Susskartoffel-Mohren-Suppe (vegan)
Lachsduett
(Raucherlachs-Bruscetta & Lachs-Crepes-Rolichen)
Vitello Tonnato vom Kalb
Hausgemachte Tarte mit Champignons, Brokkoli, Kohlrabi und Kartoffeln (veget.)
Crevettencocktail (im Weckglas)
Kirschtomatensalat mit Mozzarella-Minis (vegetarisch)
Zucchini mit Kichererbsensalat (vegan)
Wildreissalat mit mediterranem Gemiuse (im Weckglas) (vegan)
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Roastbeef aus Stidamerika
mit Krauterkruste und Sauce Bearnaise
(von unserem Koch am Biiffet tranchiert)

Saltimbocca vom Fischfilet

auf tomatisierten Reisnudeln
Kleine Kalbsrouladen

auf Champignon-Lauch-Gemuse

Koniginnenpasteten

geflllt mit Ratatouille (vegan)

Rosmarinkartoffeln, Kartoffelgratin
Marktgemuse mit Sauce Hollandaise
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Schoko-Truffel-Mousse (im Weckglas angerichtet)
Limetten-Mascarpone-Rolichen
Fruchtcocktail
Kaseauswahl
Westfalisches Landbrot, Krauterbutter und Schnittlauchdip

€ 48,90 p.P.



